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RUGA – für ROT 
 

BIODYNAMISCH ZERTIFIZIERT & 
VEGAN  
 
 

 

 
  

Bauch bekennt Farbe: gelborange = olivegrün 

 

 

 

 
Jahrgang 2018 
  
Rebsorte 100 % Cerason 
  
Weinbaugebiet Steirisches Vulkanland 
  
Großlage Steiermark 
  
Rieden Alte Riede 
  
Bodenbeschaffenheit tiefgründige, kalkfreie, mittelgründige Böden aus tertiären 

Sedimenten, unten sandiger Schluff, Schotterinseln samt Eisen- 
Mangankonkretionen 

  
Alter der Rebstöcke 23 Jahre 
  
Werte 12,0%vol. :: SRE: 6,3 g/l :: RZ:  1.0 g/l :: KMW: 18,5°  
  
Gärführung Maischegärung im 600lt Barrique für 3 Wochen 
  
Ausbau & Lagerung Kontaktzeit mit Vollhefe im selben 600lt Eichenfass bis zur 

Flaschenfüllung: L 34/21, kein Schwefel Zusatz  
  
Trinkgenuss  12-15°C; mutige Dekantieren  
  
Lagerpotential bei idealer Lagerung bis 2040 
  
Speisenempfehlung Beiriedschnitte mit Fisolen-Linsen Ragout; Steinpilze; 

Löwenzahnsalat  
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